
DESSERT

FLAMBIERTES EIS  8,90 
Vanilleeis | Marmorkuchen | Rum

SCHOKO TRIO  15,90 
Schokoladenmousse | Brownie | Schokoladeneis | Beerenkompott

YUZU-CHEESECAKE  9,90 
Yuzu-Cheesecake | Hafercrumble | Zitruskompott

PANDAN COCKTAIL  7,90 
Kokosmilch | Pandan | Buko Pandan

SCHWARZE SESAM-PANNA-COTTA  8,50 
Schwarzer Sesam | Karamellisierte weiße Schokolade | Beerenröster

SORBETS

MANGO PASSION  5,90 
Mango | Passionsfrucht

LIMETTE  5,90 
Limette | Minze

MIRTILLO  5,90 
Heidelbeere | Himbeere

MANDARINO  5,90 
Mandarine | Ingwer

APERITIF

IL FRESCO PROSECCO DOC BRUT BIO 0,1l  7,90 
Villa Sandi 

 
CRÉMANT DE LOIRE ROSE 0,1l  7,90 

Domaine de la petite roche 
 

CHAMPAGNER GOBILLARD & FILS 0,1l  13,90 
 

DAS PRICKELNDE FRÄULEIN ROSÉ 0,1l  7,70 
Mayer am Pfarrplatz, Nussdorf/Wien 

 
JOJO SPRITZ 0,25l  8,50 

Rose Gin | Tonic | Erdbeeren 
 

PINK PASSION 0,25l  7,90 
Passion Frucht | Soda |  
garniert mit Erdbeeren 

 
EMERALD DRAGON 0,25l  8,90 

Viennaverde | Prosecco | Soda 
 

MANGO BELLINI 0,1l  9,90 
 

ONIB SPECIAL 0,25l  8,90 
Crémant de Loire | Granatapfel | Minze | Limette 

 
HUGO 0,25l  7,90 

Wein od. Prosecco | Soda | Limette | Minze | Holunder 
 

VEILCHEN SPRITZ 0,25l  7,90 
Wein | Soda | Veilchen 

 
CAMPARI ORANGE 0,25l  7,50 

 
YUZU SPRITZ 0,25l  5,40 

alkoholfrei | Yuzusaft | Soda | Minze 
 

ALOE SPRITZ 0,25l  5,40 
alkoholfrei | Aloe | Soda | Minze

Für Gedeck verrechnen wir 3,90 pro Person 
 

„Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder  
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren  

ServicemitarbeiterInnen“ 
 

Alle Preise in Euro inkl. aller Abgaben und Steuern



VORSPEISEN & SUPPEN

PIKANTE SUPPE  7,90 
Shiitake-Pilze | Bambus | Morcheln | Chili

BEIJING CLASSIC SUPPE  6,90
Ente | Yamswurzel | Jujube | Goji-Beeren | Zuckererbsen

WAN-TAN-SUPPE  7,90
Hausgemachte Teigtaschen | Pak Choi | Karotten | Jungzwiebeln | Zuckererbsen

GOLDEN KIMCHI  6,90
Fermentierter Chinakohl | Aromatische Gewürze

GURKENSALAT  7,90
Knackige Gurken | Chili

WAN TAN  9,90
Hausgemachte Teigtaschen mit Hühnerbrustfüllung | Aromatisches Chiliöl

MALA WAN TAN (VEGAN)  9,90
Wan Tan mit Shiitake-Füllung | Tofu-Creme | Miso | Chiliöl

FRÜHLINGSROLLEN (2 STÜCK)  8,90
Huhn: Hühnerbrust | Morcheln | Shiitake-Pilze

Vegetarisch: Glasnudeln | Morcheln | Shiitake-Pilze

KING ROLL (2 STÜCK)  12,90
Knusprige Frühlingsrollen | Garnelenfüllung | Gouda

CALAMARI FRITTI  14,90
Knusprig frittierte Calamari | Kaffir-Limetten-Mayonnaise

WAGYU BEEF JIAOZI  19,90
Gebratene chinesische Teigtaschen | Wagyu-Rindfleisch

JAKOBSMUSCHELN MIT XO-BUTTER  18,90
Gebratene Jakobsmuscheln | Aromatische XO-Butter | Knoblauch

GARNELEN-CEVICHE  18,90
Argentinische Rotgarnelen | Limette | Mango | Koriander | Chilifäden

EDAMAME  7,90
Gedämpfte Sojabohnen | Sesamöl

VORSPEISENPLATTE  pro Person 15,90
ab 2 Personen

Hausgemachte Dim Sum | Lachstatar | Gebackener Tofu | Frühlingsrollen

SUSHI MENÜ

SUPPE NACH WAHL
Pikante Suppe | Beijing Classic Suppe | Wan-Tan-Suppe

VEGETARISCHE FRÜHLINGSROLLE
Glasnudeln | Morcheln | Shiitake-Pilze

SUSHI-MAKI-VARIATION
4 Stück Shanghai Roll

4 Stück Veggie Roll
4 Stück Spicy Tuna Roll
2 Stück Lachs-Sashimi
1 Stück Kaisergranat

MENÜ FÜR 1 PERSON  49,50 

· · ·

· · ·

SUSHI - MAKI PLATTEN

KLEIN
22 Stück (Ideal für 2 Personen)  55,00

4 Stück Shanghai Roll
4 Stück Scampi Truffle Roll

4 Stück Veggie Roll
10 Stück Sushi Mix

GROSS
52 Stück (Ideal für 4 Personen)  109,00

4 Stück Shanghai Roll
4 Stück Spicy Tuna Roll

4 Stück Veggie Roll
4 Stück Scampi Truffle Roll

8 Stück Macau Roll
16 Stück Sushi Mix

6 Stück Thunfisch-Sashimi
6 Stück Lachs-Sashimi
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SUSHI & SASHIMI
SIGNATURE ROLLS 

Wahlweise 4 Stück oder 8 Stück

SHANGHAI ROLL  15,00 | 29,00
Königskrabbe | Flambierter Lachs | Frischkäse | Avocado

MACAU ROLL  13,50 | 26,00
Knusprige Garnelen | Gurke | Mango | Lachs | Avocado

SPICY TUNA ROLL  13,50 | 26,00
Thunfisch | Avocado | Bonitoflocken | Chilifäden

SCAMPI TRUFFLE ROLL  15,50 | 30,00
Kaisergranat | Avocado | Ebi | Trüffel-Mayonnaise

SURF & TURF ROLL  19,00 | 36,00
Gegrillte Riesengarnele | Flambiertes japanisches A5-Wagyu |  

Avocado | Gurke | Schnittlauch | Ponzu

VEGGIE ROLL  12,00 | 23,00
Süßkartoffel | Gurke | Avocado | Mango

SAKE SASHIMI 6 STÜCK | 18,90
Frisch geschnittener Lachs

MAGURO SASHIMI 6 STÜCK | 21,90
Frisch geschnittener Thunfisch

NIGIRI
Ab 2 Stück pro Sorte bestellbar

LACHS NIGIRI pro Stück | 2,90
Lachs | Sushi-Reis

TUNA NIGIRI pro Stück | 3,50
Thunfisch | Sushi-Reis

WAGYU NIGIRI pro Stück | 9,00
Flambiertes japanisches A5-Wagyu | Ponzu | Schnittlauch

SEAFOOD SPECIALS

AUSTERN-SCAMPI-PLATTE | 49,00
4 Gillardeau-Austern | 4 Scampi

GILLARDEAU-AUSTERN NR. 2 pro Stück | 6,50
Frische französische Premium-Austern

DIM SUM SPEZIALITÄTEN

DIM SUM MONEY BAG (3 STÜCK)  11,90  
Schweinefleisch | Bärlauch

SHAO MAI (3 STÜCK)  12,90 
Duroc-Schweinebauch | Schwarzer Trüffel | Kaviar

GARNELENTASCHE (3 STÜCK)  10,90 
Garnelen | Bambus

BÄRLAUCHTASCHE (3 STÜCK)  10,90 
Garnelen | Bärlauch

LITTLE BUDDHA (3 STÜCK)  9,90 
Sellerie | Tofu | Pilze

DIM SUM MIX (4 STÜCK)  13,90 
Shao Mai | Bärlauchtasche | Little Buddha | Garnelentasche

GOLDENE GARNELENBÄLLCHEN (3 STÜCK)  12,90 
Knusprige Garnelen | Lotuswurzel | Chili-Mayonnaise
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HAUPTSPEISEN

SECRETO IBÉRICO  35,00
Gegrilltes Ibérico-Schwein | Paprika | Hoisin-Sauce | Chili | Kreuzkümmel

TEPPAN BEEF  39,00
Zartes Rinderfilet | Broccolini | Aromatische Szechuan-Pfeffer-Sauce

LACHSSTEAK  29,90
Gegrilltes Lachsfilet | Frisches Wokgemüse | Hausgemachte Teriyaki-Sauce

GEGRILLTER WELS  29,90
Gegrilltes Welsfilet | Miso-Creme | Shoyu-Glasur | Pak Choi

KÖNIGSGARNELEN  34,00
Gegrillte Rotgarnelen | Yuzu-Butter | Knoblauch

GOLDEN DUCK  25,00
Knusprige Ente | Golden Kimchi | Aromatische Golden-Knoblauch-Sauce

HONG SHAO ROU  25,00
Geschmorter Duroc-Schweinebauch | Pak Choi | Bao Bun

CASHEW CHICKEN  21,00
Zartes Hühnerfleisch | Frisches Wokgemüse | Geröstete Cashewnüsse

SPICY CHICKEN POT  22,00
Würziges Hühnerfleisch | Paprika | Frisches Gemüse | Chili

SPICY BASILIKUM BEEF  23,00
Zartes Rindfleisch | Frisches Basilikum | Tomaten | Chili

WOK GARDEN  19,00
Saisonales Wokgemüse | Lotuswurzel | Okra | Pak Choi

BEIJING FIRE TOFU  21,00
Geräucherter Tofu | Frisches Gemüse | Aromatische Chilisauce

Alle Hauptspeisen werden mit Nishiki-Reis serviert.
Aufpreis für den Austausch der Beilage: 3,90 €

BEILAGEN

Gebratener Pak Choi
Gebratener Eierreis mit Gemüse
Gebratene Nudeln mit Gemüse

Gebratene Glasnudeln mit Gemüse
6,90

UNSER SIGNATURE DISH  
DAS PEKING-ENTEN-MENÜ

Die Peking-Ente gehört zu den bekanntesten Gerichten der chinesischen Küche.
Die Herstellung unserer Ente ist sehr aufwendig und dauert über 24 Stunden.

Sie wird mit sechzehn verschiedenen Gewürzen über mehrere Stunden gebeizt,
nochmals mit einer speziellen Marinade behandelt, gegrillt und anschließend noch

mit heißem Öl übergossen. Im Gegensatz zum Frittieren ergibt diese Methode
ein auf den Punkt gegartes zartrosa Fleisch. Serviert wird dieses dann in appetitlichen,

fein geschnittenen Tranchen. Diese sollte man gemeinsam mit den Julienne geschnittene
Beilagen (Gurke, Lauch und Mango) und der raffinierten Sauce in eine Reisflade wickeln und

ohne weiteres auch unter Zuhilfenahme der Finger verzehren. Die vorher servierte Entensuppe
(in China nachher) ist mindestens sechs Stunden gekocht worden, um den einzigartigen

Geschmack hervorzuholen.

BEIJING CLASSIC SUPPE
Ente | Yamswurzel | Jujube | Goji-Beeren | Zuckererbsen

VORSPEISENVARIATION
Eine Auswahl hausgemachter asiatischer Köstlichkeiten

UNSERE PEKINGENTE
Traditionell zubereitete Pekingente | Mango | Gurke |  

Lauch | Reisfladen | Hausgemachte Spezialsauce

3-Gang-Peking-Enten-Menü für pro Person  45,00

2-Gang-Peking-Enten-Menü für pro Person  39,00

Das 2-Gang-Menü wird ohne Vorspeisenvariation serviert.

Weinbegleitung: + 18,00 pro Person

BEILAGEN

Gebratener Pak Choi
Gebratener Eierreis mit Gemüse
Gebratene Nudeln mit Gemüse

Gebratene Glasnudeln mit Gemüse
6,90

· · ·

· · ·

Erleben Sie unsere traditionelle Pekingente in einem mehrgängigen Menü
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